
La producción es ultra limitada, donde se selecciona racimo a racimo para elaborar un vino con las 

mejores uvas de la cosecha. La filosofía de Mauricio Lorca se enfoca en demostrar que la calidad está 

basada en un manejo apropiado del viñedo y una enología moderna para  mostrar exactamente lo 

que entrega la naturaleza.   

(75% Cabernet Sauvignon, 25% Cabernet Franc)

Viñedo Los Altepes. Los Árboles - Valle de Uco - Mendoza 1250 metros sobre el nivel del mar. Espaldero  
alto. 6.850 plantas por hectárea. Selección de viticultura de precisión racimo a racimo.

Fermentación realizada en barricas de roble de primer uso. Conservación realizada en las mismas 
barricas durante 18 meses. 85% roble francés - 15% roble americano.

Nuestro vino Inspirado Cabernet- Cabernet es un vino que presenta un color bordó intenso con 
tonalidades granate, se muestra brillante y límpido. Buena nariz con aromas cautivadores que 
recuerdan a arándanos maduros, mermelada de cassis, trufas, un leve aroma especiado que recuerda 
al romero y un tinte de hierbabuena. En boca es atractivo, potente, en entrada se torna aterciopelado a 
medida que recorre la boca, taninos totalmente equilibrados y aromas que evocan bayas de vainilla, 
frutas rojas y negras.

Este vino es ideal para acompañar con tomahawk a la parrilla con espárragos en panceta.

Sugerimos servir entre 14 ° - 16 ° C.


